
axã lxtÜá 
Passed hors d’oeuvres 

Tuna Tartar 

Raw Oysters on the Half Shell with Mignonette 

Mini Pork Tostada with Sweet Bourbon BBQ Sauce and Pepper Jack Queso 

Roasted Vegetable Canapé 

Crabmeat and Brie 

Grand Buffet 

Roasted Garlic and Horseradish Crusted Roasted Prime Rib                                                           
served with béarnaise marchand de vin and horseradish cream 

Whole Roasted Duck a l’Orange 

Quattro Frommagio Stuffed Chicken Roulade                                                                                    
in a pesto cream sauce 

Puff Pastry Wrapped Baked Brie                                                                                                
with raspberry preserves 

Roasted Red Pepper and Brie Soup with Crabmeat 

Artisanal Cheese and Charcuterie Plate  

Marinated Grilled Vegetable Platter                                                                                             
drizzled with aged balsamic and extra virgin olive oil 

Mushroom Alfredo finished with Truffle Essence 

Dessert 

Chocolate Covered Strawberries  

 Tiramisu 

Bellini 

Assorted Italian Cookies from Angelo Brocato 


